
| Societat | 31EL PUNT AVUI
DISSABTE, 31 DE MAIG DEL 2014

86
72

45
-1

09
14

45
®

Ajuntament
d’Amposta

ANUNCI
Aprovada inicialment pel Ple de la Cor-

poració, en sessió duta a terme el dia 28

d’abril de 2014, la modificació puntual

número 33 del Pla d’ordenació urbanísti-

ca municipal: “Modificació dels articles 91

i 105 de les normes urbanístiques del

POUM, referent a les condicions d’edifi-

cació de les subzones 10a i 11”, redacta-

da per l’Arquitecte municipal, s’exposa al

públic per un termini d’un mes, comptat a

partir del dia següent al de la inserció del

present anunci en el Butlletí Oficial de la

Província, durant el qual podrà ser exa-

minat pel qualsevol persona i formular-se

les al·legacions que siguin procedents.

Amposta, 29 d’abril de 2014.

L’alcalde,

Manel Ferré Montañés

VENDA
CASA AÏLLADA

Santa Coloma de Farners

669 706 012

Casa aïllada de 120 m2 de planta baixa (cuina
reformada, 4 hab., 2 menjadors, 2 banys,

calefacció gasoil, 2 llars de foc) amb annex 
de 100 m2 (garatge 2 cotxes, taller, traster

i 1 hab.) i 900 m2 de terreny voltat de tanca.

161838-1089013w

Quina millor manera de
celebrar el primer aniver-
sari d’una botiga que inau-
gurar-ne una altra? La
Fundació Futur, un pro-
jecte d’economia social
que dóna feina a persones
en risc d’exclusió perquè
assoleixin la seva integra-
ció social i laboral, va inau-
gurar dijous al vespre el
seu segon establiment
Menja Futur, aquest cop a
Sants. Aquesta mateixa
setmana ha fet un any que
va obrir la primera, al car-
rer Tallers, a través de la
qual s’han distribuït 5.836
menús socials, a través
d’acords amb Càritas, Avis
Món, Sant Joan de Déu,
Arrels Fundació i els ser-
veis socials de l’Ajunta-
ment de Barcelona.

L’activitat d’aquestes
botigues és doble: per una
banda, són establiments
de menjar preparat a
preus assequibles oberts

al públic –s’han venut uns
50.000 plats en un any– i,
per l’altra, proporcionen
menús a persones en si-
tuació d’exclusió a través

del tiquet Futur, un menú
subvencionat de 2,95 eu-
ros. Sempre s’hi accedeix
a través dels serveis so-
cials o d’una entitat. “Amb

cada deu menús que ve-
nem en podem finançar
un de social”, explica el di-
rector de la fundació,
Eduard Vicente. Precisa-

ment, per donar relleu a
aquest vessant social s’ha
creat una targeta de fide-
lització per als clients amb
la qual, quan han comprat
nou menús –de 4 euros–,
el desè surt gratuït i es pot
consumir o bé cedir-lo a
una entitat social.

Amb l’experiència de la
botiga del carrer Tallers,
Vicente calcula que a la del
carrer Creu Coberta tam-
bé se superaran els 5.000
menús socials a l’any. “Era
una experiència molt no-
va. Ja hem vist que funcio-
na i que és una bona eina
per cobrir d’una manera
molt digna les necessitats
alimentàries de persones
sense recursos”, subratlla.
Anar a buscar el menjar
preparat a la botiga dóna
més autonomia a unes
persones que, si no fos ai-
xí, haurien d’acudir a un
menjador social. A més, en
els casos de les persones
amb problemes de mobili-
tat, el menjar se’ls porta
cada dia a casa. ■

Sònia Pau
BARCELONA

a L’establiment de Menja Futur a Ciutat Vella distribueix 5.836 menús socials i ven 50.000 plats
preparats en un any a Sants acull la segona botiga creada com a sistema alternatiu als menjadors

Segona botiga de menjar
social de la Fundació Futur
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Les xifres

5.836
menús socials s’han distri-
buït en col·laboració amb
entitats socials en el primer
any de Menja Futur.

Les dues botigues de Menja
Futur donen feina directa a
sis persones en risc d’exclu-
sió i feina indirecta a algunes
desenes més, entre les quals
hi ha les que cuinen a la Fun-
dació Futur i les que distri-
bueixen els menús socials a
domicili en els casos de per-
sones amb dificultats de

4.500
menús cuina cada dia la Fun-
dació Futur, que té serveis de
distribució de càtering. Té un
centenar de treballadors.

La segona botiga del projecte social Menja Futur es va inaugurar dijous al vespre al carrer Creu Coberta, al districte de Sants ■ JUANMA RAMOS

6
persones treballen a les
dues botigues de Menja
Futur. Són persones en
risc d’exclusió social.

mobilitat. Aquest servei el fa
el centre especial de treball
Tallers Bellvitge, de l’Hospi-
talet de Llobregat.

Menja Futur va néixer grà-
cies al finançament de La
Marató contra la Pobresa de
TV3 del 2012. Amb l’expe-
riència d’una primera botiga
durant un any, i amb la sego-

na ja inaugurada, la idea és
obrir-ne dues més de pròpies.
L’expansió, però, està previst
que es faci a través d’un sis-
tema de franquícies. La con-
vocatòria 2013 Momentum
Project, que impulsen Esade i
el BBVA, ha aprovat el projec-
te del que seria la primera
franquícia social espanyola.
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Serà en la primera franquícia social de l’Estat

Una vintena de persones
en risc d’exclusió social es
formaran en gestió de resi-
dus, en el marc d’un pro-
grama de la Fundació Tri-
nijove, en el qual partici-
pen l’Agència de Residus
de Catalunya i Ecoem-
bres, empresa gestora del
sistema integrat d’enva-
sos lleugers i de paper i
cartró de l’Estat. L’objec-
tiu és que aquests joves
aturats es formin sobre
gestió de residus –150 ho-
res de classes teòriques i
80 hores de pràctiques–
per aconseguir la reinser-
ció sociolaboral en recupe-
ració i reciclatge d’enva-
sos. El director de l’Agèn-
cia de Residus, Josep Ma-
ria Tost, va signar ahir el
conveni amb Trinijove.

El sector de la gestió de
residus comprèn més de
900 empreses a Catalu-
nya, que aporten el 6% del
PIB, o sigui, uns 12.000 mi-
lions d’euros anuals. Són
generadores de 28.000
llocs de treball, que signifi-
quen el 30% del sector am-
biental del país. ■

Col·laboració
entre l’Agència
de Residus i
Trinijove
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